Bauerngtube Morgenitz
... 2u Gagt bei Freunden

Wir bekommen ungeren Figch ale Tagesfang direkt vom Peene-
Fischer aus Warthe und daher kann es gechon pasgieren, dase eg
auch eine Figchart mal nicht gibt. Einige Ficcharten haben
Schonzeiten und gind oft nur in begrenzten Mengen verfigbar.

Aug diesem Grund gibt ee bei ung in der Bauerngtube keine
festgeschriebene Speigekarte. Carolin und lhre Mitarbeiter erzahlen
Euch am Tisch, wag der Figeher im Netz hatte und empfiehlt Euch
dag Begte deg Tages.

Als Appetitanreger haben wir hier einige Klaggiker und Gerichte aug
ungerem Speisenangebot aufgefthrt.

Eure Gagtgeber
Carolin & René



Vorgpeigen & Suppe

€

Unger Koetlicher 3,00
hausgemachter Gurkengalat mit Sahne und Dill
Morgenitzer Salatechiiegel 5,50
Salate der Saigon und gervsteten Sonnenblumenkernen
Fischsuppe
nach dem beliebten Rezept von Roland Heinemann groly 12,00

mittel 7,50

klein 4,50



Die Figchgerichte in der Bauerngtube

Rankwitzer Matjesfilete
mit Zwiebelringen & Apfel, dazu gibte Bratkartoffeln und Salat

Dorachfilet gebraten

Ganzer Deenebarach gratenfrei auf der Haut gebraten
Peene- Zanderfilet auf der Haut gebraten

Lache aug dem Peenegtrom gebraten

Oeene-Aal gebraten

zu allen Figchgerichten gervieren wir Salat und eine Kartoffelbeilage Eurer Wahl

12,00

17,30
17,80
17,30
17,30

21,50

= pommerache Fischkartoffeln, Omag Buttermilchkartoffeln, warmer Kartoffel-Gurkengalat

und Bauerngtuben-Bratkartoffeln

Peene-Aal in Portwein geschmort
dazu gibt ¢ ungere pommerachen Fiechkartoffeln und Salat

23,50



Leckereien fir die Kleinen

Gerne servieren wir [hren Kindern ungere Figch- und Fleigchgerichte auch als Kinderportion

3 goldgelbe Kartoftelpuffer 5,50
mit Apfelmug und Zimt & Zucker

HFrihgtiick fir den kleinen Bauern® 5,50
Kleines Bauernfrihetiick mit Gewirzgurke

Fiachetabehen hauggemacht 750
knugprig panierte und gebackene Figchstreifen mit Bratkartoffeln

Deggert
Omag Rote Grirtze 4,50
mit Vanilleeie und Eierlikor
Warmeg Pflaumenkompott 5,00

mit Vanilleeie und Zimtetreugeln



Fischepezialitaten der Bauerngtube auf Vorbegtellung

Diese Gerichte gervieren wir ab 2 Dersonen und nach Vorbestellung von
mindestene 24 Stunden. Da die Zubereitungen teilweice sehr aufwendig gind
und zeitgenau gerviert werden musgen, bitten wir hoflich um tischweige
Vorbegtellung und Biinktlichkeit zum Zeitpunkt der Regervierung.

Preig pro Pergon in €

Grof3e Fiachterrine nach Bauern-Art 20,50

Eintopf von gebratenen Deenefisch-Filete mit Mohren, Petersilienwurzeln,
Fenchel, Kartoffeln und Fruhlingslauch in einem koetlichen Figchsud mit viel
frigchem Dill gerviert in Oma ¢ Suppenterrine.

Banzer Zander nach Bauerngtuben Tradition 2150

Banzer Zander (ca. ,3kg lebend Gewicht) zugammen mit Wurzelgemuge
und Knoblaueh im Dill-Weiseweingud in Folie gebacken.
Dazu gervieren wir Salzkartoffeln und Salat.

Redinetete Fiachroulade von Zander und Dorech 2150

Roulade von Zander und Dorach gefullt mit Meerrettich, Schinken
und Dill auf Wurzelgemase in der Folie gedinstet.
Dazu gervieren wir pommersche Figchkartoffeln und Salat.

Bobzin ¢ Peenefisch-Ofanne 29 50

gebratene Filete vom Peenefisehlabhangig vom Tagesfang unsereg Figchers)
gerviert in der grosgen Ofanne mit Bratkartoffeln, Fischkartoffeln und Salat



